
 

Alle Preise verstehen sich inkl. 8.1% Mehrwertsteuer. 
Fleischdeklaration: wenn nicht anders angegeben Herkunft Schweiz. 

Für allfällige Allergien und Unverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. 
Unser Brot beziehen wir von der Bäckerei Gschwend St.Gallen. 

 Speisenkarte 
 
 

Vorspeisen 

Bunter Blattsalat mit Chefdressing              9.8 

     Mit Kalbsmilken     19.5 

     Mit gebackenen Champignons und Tartarsauce 17.9 

Gemischter Salat mit Chefdressing        13.9 

Karamellisierter Appenzeller Ziegen-Frischkäse mit Randen und Äpfeln   22 

Kalbsfilet-Carpaccio mit Senfkaviar, Nüssen und Nuss-Butterschaum   29.5 

Von Hand geschnittenes Rindstatar mit eingelegtem Gemüse und Dinkeltoast  28 

  + überbacken mit „Café de Paris »      31 

Pochiertes Ei mit Orangen-Sauerkraut und Zitronengrasschaum    19.5 

Nüsslisalat mit Speck, Ei und Pilzen        16 

Rauchlachs aus Lostallo mit Dill-Senfsauce und kleinem Blattsalat   29.5 

Suppen 

Zitronengras-Ingwer-Kokos Suppe mit Rauchlachs aus Lostallo    22 

Rieslingschaumsuppe    natur     15.5 

mit Kalbskutteln   19.5 

Klare Natura-Beef-Essenz     natur     9 

mit Flädli    12.5 

mit Sherry    12.5 

mit Mark    15 

 

 



 

Alle Preise verstehen sich inkl. 8.1% Mehrwertsteuer. 
Fleischdeklaration: wenn nicht anders angegeben Herkunft Schweiz. 

Für allfällige Allergien und Unverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. 
Unser Brot beziehen wir von der Bäckerei Gschwend St.Gallen. 

Speisenkarte 
Hauptspeisen 

Adventshit: Châteaubriand mit Sauce Béarnaise (in 2 Gängen Serviert)  

1. Gang mit Nüdeli, Gemüse und Rotweinsauce 
2. Gang mit Kartoffelkroketten, Gemüse und Pfeffer-Jus 

pro Person 69.- CHF 

 

Rindsfilet-Steak mit Haselnusskruste, Kartoffelkroketten und Gemüse   59 

Kalbsfilet am Stück gebraten mit hausgemachten Nudeln und Pilzrahmsauce  56 

Forellenfilets mit Orangen-Sauerkraut, Kartoffelstock und Weissweinschaum  43 

Zweierlei vom Ostschweizer Kalb mit Polenta und Gemüse    51 

Appenzeller Entenschenkel-Ragout mit Kartoffelstock und Speck-Trauben  43 

Hauptspeisen Vegetarisch 

Gemüse-Krautstrudel mit Kartoffelkroketten und Nuss-Butterschaum   29 

Serviettenknödel mit Pilzrahm-Sauce und Gemüse     28 

Gebackene Champignons mit Polenta und Gemüse      28 

Klassiker 

Cordon Bleu vom Ostschweizer Kalb mit Pommes Frites und Gemüse   48 

Rindsfiletstreifen „Stroganoff“ mit Spätzli und Gemüse     53 

Hacktätschli vom Natura-Beef mit Cognac-Rahmsauce, Kartoffelstock und Gemüse 38 

„Frommis“ Fischknusperli mit buntem Salatteller und Tartarsauce   35 

 

Wildschwein vom Wildpark Peter und Paul 

Unsere Servicemitarbeiter informieren Sie gerne über Angebot und Preis. 

 



 

Alle Preise verstehen sich inkl. 8.1% Mehrwertsteuer. 
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Unsere Lieferanten 
 

Familie Mösli Hofkirchli Rotmonten  

Wildpark Peter und Paul 

Larina Fleischveredelung Appenzell 

Fahrmaadhof Diepoldsau 

Comestibles Zellweger Staad 

Erich Berner AG St.Gallen 

CC Prodega St.Gallen 

Familie Dähler St.Gallen 

Metzgerei Fuchs Grub AR 

Eberle Spezialitätenversand Gossau 

Frommis Delikatessen St.Gallen 

Schrofen Hofladen Kreuzlingen 

Metzgerei Zeller Andwil 

 


